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Menu Des Lys

Entree Plat ou Plat Dessert 19.90 €
Entrée Plat Dessert 23.90 €

La Terrine de Poulet et Canard, Pickles
Le Veloute de Butternut et Chips de Mimolette
Les Rillettes de Poisson, Citronnelle et Citron Vert

*Exxs

Les Gnocchis, Poélée de Champignans et Butternut, Chevre Frais
L Epaule de Porc Braisee, Purée de Celeri et Jus Reduit
Le Filet de Cabillaud au Beurre Blanc, Fondue de Paireaux

EEREEN

La Mousse au Chocolat, Sauce Caramel au Beurre Salé, Cacahuétes
La Pomme au Four, Sauce Carame! au Beurre sale, Glace Vanille
l.a Panna Cotta Vanille, Coulis de Fruits Rouges

QI e —————

Les Entrées

Le Gravlax Infusé au Gin et 3 la Betterave, Creme D'Aneth 6.90 €

Le Saint Marcellin Roti au Miel et Thym 7.90 €

La Terrine de Poulet et Canard, Compotée de Pruneaux et Pickles 6.90 €

La Tarte Fine Creme de Noisettes et Girolles, Chips de Poitrine Fumée 8.90 €

Le Poulpe Snacke, Aioli Noir, Croustillant aux Herbes 7.90 €

~ Les Plats

Le Filet Mignon de Porc Basse Température, Purée de Céleri, Choux Kale Croustillant 17.00 3

Le Risotto de Gambas, Oignons Grelots et Petits Pois Glacés 16.00 €

Le Filet de Dorade Royale, Sauce Moutarde a I'Ancienne, Poudre d'Olive, Fondue de Poireaux 16.00 €
Le Dahl aux Trois Lentilles et Légumes de Saison 15.00 €

Le Faux Filet de Beeuf Francais, Gratin Dauphinois, Carottes Glacées, Jus Réduit 18.00 €

Les Desserts

La Poire Pochée aux Epices, Glace Vanille 6.0 €

Les Profiteroles 2 la Creme Pétissiere, Sauce Chocolat,
Amandes Toastées 8.90 €

La Mousse au Chocolat, Sauce Caramel au Beurre Salé,
Eclats de Cacahuétes 5.90 €

La Véritable Créme Briilée Traditionnelle 5.90 £

Le Crumble Pomme Rhubarbe, Glace Vanille 7.90 €

Les Grands Crus du Chéteau

Luberon AOPR, Chateau la Verrerie, Esprit de Bastide, 2017 28,70 £

Saint Joseph AOF, Les Pierres Seches — Yves Cuilleron 2020 3510 €

Cdte-Roti AOP. Les Madinieres — Yves Cuilleron 2017 5160€
St Julien AOP. La Réserve de Léoville Barton 2015 47,00 €
Brouilly AOP, Domaine Régis Champier 2020 27,20 €




