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Menu Entrée + Plat ou Plat + Dessert a 21.90€ Hors Supp
Menu Entrée + Plat + Dessert a 25.99€ Hors Supp

Les Entrees 7,50 €

L’Guf Parfait, Sauce ou Chorizo et Son Crumble

Le St Marcellin Roti au Lard et Son Miel de Sapin

Le Ceviche de Thon Albacore, Coco Coriandre

Le Foie Gras aux Figues et son Toast Brioché (supp 4€)
Le Saumon Fumé et Sa Créme Ciboulette (supp 4€)

Le Velouté de Patate Douce au Gingembre

Les Plats 14,90 €

Le Cabillaud ou Beurre Blanc Nantais, Ecrassé de Pomme de Terre

L@ Piéce du Boucher, Pomme de Terre Grenaille,Sauce Rogquefort

Le Pavé de Thon Albacore,Wok de Légumes, Vinaigrette Aux Epices Douce
Le Mignon de Porc au Lard et Curé Nantais,

Créme de Moutarde a L'Ancienne(supp 3€)

La Grande Assiette Végétarienne

Les Gronds Crus du Chéteou
Cote RAD AD¥, Les Modiriéres = Yees Cuilieron 2007 51.60¢
Luberon ADP (hdteou fo Vierrerie, Espnt ge Borde, 2017 FL] ¢
St Julien AQP (o Réserve de Léoviie Bovion 20158 472.00¢
Saint Joseph ADP,. Les Prerres Sé b — Yves Cuiveron 2020 35,:0¢
Brouily AOP, Domoine Rigrs Champeer 2020 e3¢

Les Nesserts 7,98 € \J\)
Le Fondant au Chocolat, Chantilly a la Féve Tonka '

L’ Ananas RO6t1 aux tplces, Sorbet a La Mangue

Lo Mousse au Chocolat, Caramel au Beurre Salé et Cacahuétes
Le Cheesecake aux Sablés Bretons et Fruilts Ruuges

La Pomme Rotie Fecon Tatin



